
 

 
                                                                                

 

 

 

 

 

報道関係者各位 
 

   【報道関係者からのお問合せ先】 
           コンラッド東京 

    マーケティング コミュニケーションズ  
            粉川元美 平川真美 羽根昌紀 

           TEL: 03-6388-8500 
FAX: 03-6388-8244 

 Email: conradtokyo.pr@conradhotels.com 
 
 
 

コンラッド東京、9月16日（木）よりクリスマスケーキ＆スイーツの予約を開始 

ベリー類をこぼれ落ちそうなほど贅沢に使った躍動感あふれるショートケーキや 

香り高いグランマルニエのケーキなど 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【2021年9月16日】コンラッド東京（東京都港区、総支配人ニール・マッキネス）は、2021年9月16日（木）よりクリスマスケーキ

やクリスマスの焼き菓子などの予約受付を開始します。 

 

世界的な製菓コンクールで優勝、受賞経験のあるペストリーシェフ、岡崎正輝（おかざき・まさき）が率いるペストリーチームが丹精を

込めて作る上質なクリスマススイーツ。今年のコンクールで受賞したケーキを含む 3種類のクリスマスケーキとコンラッド東京初となるド

ッグ用クリスマスケーキを 1 種類ご用意。その他、毎年定番のシュトーレンは本場ドイツの伝統的なテイストと抹茶、丹波の黒豆、そ

して和栗を使った和テイストの 2 種類、イタリア発祥の風味豊かなクリスマスブレッド パネトーネ、そしてクリスマスパウンドケーキもご

用意しました。ペストリーチームが一つ一つ、すべて手作りしているスタイリッシュで可愛らしいクリスマスアイシングクッキーもクリスマス

の到来を感じさせ高揚感を高めます。今年のクリスマスはコンラッド東京の見た目も味もラグジュアリーなクリスマススイーツで優雅な

ひとときをお過ごしください。 
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コンラッド東京 クリスマススケーキ＆スイーツ2021 
 
■ノエル・フレーズ 
直径 8cm 4,500円／直径12cm 6,500円／直径 20cm＆12cmの 2段 
20,000円 
 
コンラッド東京の定番、ベリーあふれるショートケーキ。「あまおう」いちご、ブルーベリ
ー、ラズベリーなどをふんだんにあしらい、きめ細かく、しっとりと焼き上げたスポンジ
ケーキの間には上品な甘さのホイップクリームといちごを挟んで仕上げました。まる
でギフトボックスのような側面はホワイトチョコレートでできています。サイズは 3 種
類ご用意。さまざまなシーンでお楽しみいただけます。 
 
※賞味期限：当日 
 
■ラポストール／直径15cm 7,300円 

コンラッド東京ペストリーチームの小野瀬遵（おのせ・しゅん）が「第1回グランマルニ
エ杯コンクール」（2021年）にて準優勝を獲得したケーキをクリスマスケーキにアレン
ジしてお届けします。グランマルニエを贅沢に使った香り高いケーキで、外側にはグ
ランマルニエが香るマスカルポーネのムース、中にはピスタチオのスポンジ、瑞々 しい
オレンジのジュレ、そしてジャスミンが香るクリームが美しい層になっており、断面にも
惚れ惚れする一品。チョコレートで書いた Merry Christmas の文字と柊のチョコレ
ートをデコレーションしてクリスマスムードを盛り上げます。 
 
※賞味期限：当日 
 
■フルール・ド・C ヴィーガンケーキ／直径15cm  4,000円 
 
卵や乳製品などの動物性食材を一切使用しない、ヴィーガンのクリスマスストロベリ
ーショートケーキ。白砂糖の代わりにメープルシュガーを使用、アーモンド入りの米
粉のスポンジケーキでグルテンフリーに、そして食べやすい豆乳のクリームで仕上げ
ました。豆乳クリームで作ったポインセチアとフルーツのデコレーションはクリスマスリー
スをイメージしています。  
 
※賞味期限：当日 
 
■パウズ・クリスマス ドッグ用ケーキ／直径12cm 3,000円  
 
コンラッド東京初のドッグ用クリスマスケーキ。バナナケーキを豆乳とメープルシュガー
のクリームでコーティングし、フルーツや野菜、そしてボーン型のサツマイモでデコレー
ションしました。 
 
※賞味期限：当日 
 
■クリスマスパウンドケーキ／22cm x 4.5cm 3,200円 
 
レミーマルタンの芳醇なコニャックに浸した和栗をふんだんに使用し、どこを切っても
和栗に行きあたる贅沢なパウンドケーキ。チョコレートでコーティングして濃厚な味
わいに仕上げました。 
 
※賞味期限：2週間 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

 

 
■シュトーレン トラディショナルと抹茶の2種／23cm x 10cm 各3,500円 
 
じっくり漬け込んだドライフルーツと本場ドイツのマジパンの香りが特長の本格派 
シュトーレン。芳醇な香りのエシレバターの風味をお楽しみいただけます。今年初
めてお目見えする「抹茶」は、風味豊かな抹茶を練り込んだ生地に和栗の甘露
煮、丹波の黒豆、クルミを使用した和テイストで見た目も味もオリジナルの 
シュトーレンに仕上げました。 
 
※賞味期限：1 ヶ月、12月1日（水）～12月26日（日）オールデイダイニング
「セリーズ」店頭でも販売 
 
 
■パネトーネ／直径10cm x 高さ14cm 2,100円 
 
イタリアのトラディショナルクリスマスブレッド。数種類のドライフルーツを混ぜて焼き
上げています。独特の味わいと食感が楽しい一品です。 
 
※賞味期限：2週間、12月1日（水）～12月26日（日）オールデイダイニング
「セリーズ」店頭でも販売 
 
 
■クリスマスアイシングクッキー／2,100円 
 
ペストリーチームの女性メンバーがデザインした、可愛らしくてラグジュアリー感あふ
れるアイシングクッキー。シナモンとチョコレート 2 種類のフレーバーをご用意しまし
た。 
 
※賞味期限：1 ヶ月、12 月 1 日（水）～12 月 26 日（日）オールデイダイニング 
「セリーズ」店頭でも販売 
 
ご予約・受け取り 
 
予約期間：2021年9月16日（木）～12月23日（木） 
 
予約方法：公式サイトにてクレジットカード決済 
※クレジットカード情報をご入力いただき、受け取り当日に決済されます。 
※受け取り日の3日前までに要予約。 
 
受け取り日時：2021年12月1日（水）～12月26日（日）12:00～20:00 
 
受け取り場所： 
・ 2021年12月1日（水）～12月22日（水）：28階 オールデイダイニング「セリーズ」 
・ 2021年12月23日（木）～12月26日（日）：28階 「会議室I」 
※受け取り日により場所が異なりますのでご注意ください。 
 
キャンセル：受け取り前日50%、当日100%（予約時にご登録いただいたクレジットカードにご請求いたします。） 
 
お問い合わせ：03-6388-8745 （レストラン予約） 
 
※テイクアウトのみ。配送はいたしません。 
※表示料金には税金が含まれます。 
※表示の内容および料金は、仕入れ状況により予告なく変更になることがあります。 
※画像はイメージです。 
 
 
 

### 
 

https://conrad-tokyo.hiltonjapan.co.jp/plans/restaurants/takeout/christmas_sweets


 

 

 

 

 
【ヒルトン・クリーンステイ対策】 
・ 館内に自動消毒スプレーを複数個所設置し、お客様には来館時、手指消毒と検温、マスクの着用をお願いしています。 

・ 十分な距離を保った空間をご用意しています。 

・ テーブルや椅子、公共スペースの頻繁な清掃を行っています。 

・ チームメンバー（スタッフ）は手洗い・うがい、アルコール消毒剤の使用、マスクの着用を徹底しています。 

 

ヒルトンの新たな衛生基準となる「ヒルトン・クリーンステイ」の詳細はこちらをご覧ください。 

https://www.hilton.com/ja/corporate/cleanstay/ 

 

コンラッド東京について 

銀座からほど近い汐留に位置し、浜離宮恩賜庭園、レインボーブリッジ、東京湾のパノラマビューを見渡す、和のモダンデザインがコンセプ
トのコンラッド東京。スタンダードルームでも都内最大級の48㎡を誇る広々とした291の客室、活気溢れる4つのレストランとバー＆ラ
ウンジ、最新鋭の設備を備える大・中・小の宴会施設、スパ、プール、フィットネスが備わった、1400㎡の面積を有する「水月スパ＆フ
ィットネス」などの充実した施設を擁しています。『ミシュランガイド東京』をはじめ、『コンデナスト・トラベラー“ゴールド・リスト”』や、『トリッ
プ・アドバイザー“トップ25ホテルズ”』など国内外で常にトップの評価を獲得し続けています。コンラッド東京に関する詳細は
conradtokyo.jp を ご 覧 く だ さ い 。 ま た 、 フ ェ イ ス ブ ッ ク www.facebook.com/conradtokyo や ツ イ ッ タ ー
www.twitter.com/conradtokyo、インスタグラムwww.instagram.com/conrad_tokyoでも情報を配信しています。 

 

コンラッド・ホテルズ＆リゾーツについて 

ホスピタリティ業界のグローバルリーダーであるヒルトンの 1 ブランドとして、世界 5大陸に 40 軒のホテルを展開しているコンラッド・
ホテルズ&リゾーツは、コンテンポラリーなデザインや先進的なイノベーション、キュレーションアートで、新しいことに挑戦する世界中
のお客様の感性を刺激します。またコンラッドでは、地域や世界の文化に触れながら、お客様に満足いただけるサービスを体験す
ることができます。お客様は、ヒルトン・オナーズのモバイルアプリを通じて、事前チェックイン、客室の選択などのサービスをお楽しみ
いただけます。コンラッドのご予約はこちらから。www.conradhotels.com, https://itunes.apple.com/jp/app/hilton-

honors/id635150066?mt=8   

最新の情報はこちらをご覧ください。
newsroom.hilton.com/conradhotels, www.facebook.com/conradhotels, www.instagram.com/conradhotels, www.

twitter.com/conradhotels. 
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